noch a&in beherzter
Schritt, und schon ist der Besucher in der unterirdischan
Lagerstitta, wo der Atta-Hohlen-Kise seiner Vollendung
entgegenreaift: In der Atta-Hahle in Attendorn, der grof-
ten Tropfsteinhdhle Deutschlands, liegen etwa 750 grabe
Laibe Rohmilchkése. Gefertigt wurden sie in der Hof-
kdseral von Juliane (Jule) und Rainer Schmitz in Reins-
hagen, Gemeinda Much,
tan Alter van viar Woehen kommt der Kése Tlr
drei Monate in die Hohle. Perfokte Reifebedingungen
herrschean hier: Luftfeuchtigkeit stets 2wischen 20 und 95
Prozent, Temperatur, unabhingig von der Jahreszeil, kon-
stant neun Grad, zudem ist es hier staub- und nahezu

keimfrel, Netze unter der Hohlendecke halten Fleder-
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mause fern. .Einmal die Woche werden die Laibe mit

Salewasser abgewaschen”, erzdhlt Jule. Das beugt der
Bildung von Schimmel vor, sorgt fir eine gute Entwick-
lung der Kiserinde und bringt dem Kése seinen besande-
ren, wiirzigen Geschmack.

¢ Kuhmilch ist der absolute

Rennar im Programm von Jule's Kdsekiste. Auf

L

¥

ihram Hof sorgen 90 Kihe fr

den Rohstolf, hinzu kommen

260 Ziegen der Rassen weille
und braune Deutsche Edelziegan
sowle Toggenburger. Der Kase aus
deren Milch macht 40 Prozent des

gesamien Umsatzes aus. Durch »



Fiir basonderan Kise badarl es besondurar Milch. Wilrend
wigle Kiseproduktionen ca. Mol Liter fidr ain Kifogramm Kise
reghingn, rechnel man hier leter trir zehn Litern,

gezielten Einsatz won Licht und Dunkelheit wird den
Ziegen vorgegaukelt, jetzt wire Brunsizeit. Das klappt,
und so verteilt sich das Lammaen Gbers ganze Jahr. Der
Vortell: Ziegenkdse ist das ganze Jahr (ber vorratig,

Din heutige Buouwsrstrau machte in  Disseldorf ihr

Abitur, arbeitete als Krankenschwestar, um bald eine land-
wirtschaftliche Ausbildung zu beginnen. Dort lernta sie
ihren heutigen Mann Rainer kennen, dessen Familie den
Hof in fiinfter Generation betreibt. Nicht einfach fiir einen
Stadtmenschen, sich in solchen gefestigten Strukiuren
durchzusetzen. Sie hat's geschatft, auch weil sie erkannte,
dass einige ihrer friheren Vorstellungen etwas naiv
waren. ,Anfangs wollte ich, dass main Mann den Betrieb
auf Bioproduktion umstellt”, erzahit Jule. Doch er wollte
lisher etwas weniger Vorschriften. .In unseren Gaspra-
chen und in der alltdglichen Arbeit stallte ich schnell fest,
dass Rainer in wvielen Belangen sowieso weit Ober die
Mormen von Bioland hinausgeht.”

Vor allem faszininr sie, wie liebavoll er mit den Tieren
umgeht und wia er gréBten Wart auf das richtige Futter
legt. Wir hewirtschaften sethst 64 Hektar — Grinland und
Ackerbau, zum Beispial mit Mais. So haben wir die beste
Kontrolle dber die Qualitit des Futters,” Hochleistungskihe




Héhlenkiseheimat. In Deutschiands grofiter Tropfateinhdhle reift, was zu siner
aufregend anderen Seite von Jaus Deursehen Landen™ wird.

mit kurzer Lebenserwartung sind nicht das Ding von Rainer Schmitz.
Wihrend die Holsteiner Schwarzbunten normalerweise nur drei bis vier
Jahre gehalten werden, blaiben seine Kihe acht bis zehn Jahre.

I infing=n, gab es groBe Aufregung im Dorf",
erinnert sich die Kasemacherin. Die Tiere stehen im Verdacht, firchter-
lich zu stinken, JMJnsinn®, sagt sie, .die riechen nicht strenger als Schafa
oder Kihe, Die Bocke, okay, aber die auch nur in der Brunstzeit.” Bel der
Ziegenmilch achtet sie penibel auf Hygiene, ansonsten ist Juliane
Schmitz lleber nicht Gbervarsichtig: .Als gelernte Krankenschwester
weill ich, dass Keime da sein missan. Die neutralisieren sich gegensai-
lig. Im absolut sterilen Raum dagegen wirde ein von aufien singe-
schleppter Keim verheerende Folgen haben.”

| any Hartkéise — in diversen Varian-
tan; mit Bockshornklee, Barlauch, Basilikum und Peperoni, beim Ziegen-
kdse auch mit Krautarn der Provence oder schwarzen Oliven. Die Roh-
milchweichkése gibt es mit kréftiger Rotschmiere, Pleffer oder Knob-
lsuch. Kaufen kann man ihn auf Markten der Umgebung: samstags in
Hennaf und Bad Neuenahr, freitags in Remagen und ab Mal (Donnerstag
nachmittags) auf dem neuen Bauernmarkt in Swisttal, Und bei Kaufhof
in Kaln. ,Schon mein UrgroBvater hatte eine Molkerei in Schiesisn®,
sagt Jule, vielleicht gibt es ja so etwas wie gin Kise-Gen."

Jule's Kiisekiste, Reinshagen 14, 53804 Much, Tel. 02245-30 21, Fax 02245-91 26 71,
schmitz(Pjulaskaesekiste deo, www juleskassekiste de, Auch Versand

Zichnowitz, Redakteur , Wein Gourmat™



