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Von ANIKA LUCKEI
WL Attendorn - In einer
Tropfsteinhéhle  im
e Herzen des Saver-
lands lagern dicke,
gelbe Laibe: Hier

) :;eiﬂd der ,,geronez
ouda“, utsc
Ké&semeisterin Ju- lands erster Hohlen-
liane Schmitz (37) kése...
ist stolz auf ihre Aber was

i macht die Spe- :

sonders? Hofkdserin
Juliane  Schmitz (37)
erklart in BILD das
milde Geheimnis.

,Es ist die Luft in
der Attahohle. Sie
macht den Kése ein-
zigartig wirzig. Nir-
gendwo auf der Welt
schmeckt er so wie
hier.” Einmal ange-

i zialitdét denn so be-
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schnitten verstrémt der Kase
ein kraftiges Aroma. Der Ge-
schmack: wiirzig und leicht
bitter - aber sehr mild!
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l _moglichen Sor-

zwischen den Tropfsteinen
war eine Herausforderung.
.Es hat Monate gedavert,
is wi e
Die Luftfeuchtigkeit in der
Hohle liegt konstant bei 95§
Prozent. So trocknet der Ka-
se nicht aus. Bei neun Grad
lagert er, entwickelt seinen
einzigartigen Geschmack.
A Der Kase selbst besteht
aus Rohmilch, badet 3 Tage
in Salzwasser. ,Dabei sor-
gen spezielle Bergkdsekultu-
ren fir das Aroma”, sagt Ju-
liane Schmitz.”
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In der Atta-Hohle bei Atten-
dorn reift der Kdse
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