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6h|enkéise gibt es
nur aus Attendorn

300 bis 400 Kaselaiber reifen drei Monate lang in der Attahohle

ATTENDORN. (gus)

Um eine Besonderheit rei-
cher ist die Hansestadt At-
tendorn. Im Rahmen einer
Pressekonferenz stellten
Wolfgang Bohmer (Atta-
Héhle) und die Kaserei
Schmitz gestern den einzi-
gen in Deutschland produ-
zierten Hohlenkase vor.

Geschmacklich zwischen
Emmentaler und Leerdam-
mer siedelt Kiserin Jule
Schmitz aus Reinshagen bei
Much den Hohlenkise an. Ei-
ne Einschdtzung, der Wolf-
gang Bohmer blind vertrauen
muss, denn er isst nach eige-
ner Aussage ,iiberhaupt kei-
nen Kéase.”

Ihin entgeht etwas, denn

dass der Attendorner Hohlen-
kédse schmeckt, belegt der
wachsende  Absatz, den die
Késerei Schmitz mit dem be-
reits im Handel befindlichen,
recht kriftigen Produkt aus
Kuhmilch in ganz Deutsch-
land erzielt.

Knapp drei Monate reift der
vom Hof Schmitz angelieferte
Kése in der Tropfsteinhohle
bei 95 Prozent Luftfeuchtig-
keit unter Bedingungem die,
so Jule Schmitz, kiinstlich
nicht herzustellen sind. Verse-
hen mit besonderen Bakte-
rien, die ihre Arbeit schon bei
8 Grad aufnehmen, ist es vor
allem die Ruhe, die dem Kise
sein besonderes Aroma gibt.
In einem Kiihlraum, erlduter-
te Jule Schmitz gestern, habe
sie versucht, die Bedingungen
der Hohle nachzuvollziehen,

aber ohne Erfolg: ,Dann
springt mal ein Gebldse an
oder eine Tiir geht auf. Der
Kése reagiert auch auf geringe
Temperaturschwankungen.”

Damit jederzeit ein aus-
reichender Vorrat an Hohlen-
kése verfiigbar ist, reifen im-
mer zwischen 300 und 400
Kaselaiber in der Hohle, die
einmal wochenlich mit Salz-
wasser abgewaschen werden.

Kreative Kéche und Backer
aus Attendorn haben den
neuen Hohlenkése bereits fiir
sich entdeckt, andere sind auf-
gerufen es ihnen nach zu ma-
chen.

So gibt es im Hotel Platte
passend zur Saison ein Bir-
lauchbrot, das mit geriebenen
Hohlenkdse, Rostzwiebeln
und Bérlauch gebacken wird.

Ralf Konig (Backerei Ko-
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Rainer und Jule Schm1tz Wolfgang Bohmer, Christof P]atte und Ralf Konig (v.1.) prasentierten

gestern den Hohlenkése. Foto gus

reien aus einem besonders saf-
tigen Teich, die in der Machart
an eine Quiche erinnen.

nig) hat der Hohlenkise eben- lenkésebrotchen bietet er ab
falls schon zu einem Experi- sofort sogenannte »Quichis”
ment animiert. Neben Hoh- an: mehrschichtige Lecke-
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